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Fromagerie : un lieu d’activités multiples a bien concevoir et organiser pour
allier performance et santé

Cartographie du travail en fromagerie

Le travail en fromagerie s’articule en 11 thématiques générales :

La gestion du volume de production

o L’organisation du travail

o La préparation du lait

o Le stockage des produits nécessaires a la fabrication

o La fabrication des fromages
FaciLaFrom a étudié les situations les plus

o L’affinage . . .
problématiques pour les fromagers fermiers

*  Lesuivide la production de la région Centre Val de Loire.
* Lenettoyage/le lavage /l'entretien | o5 gctivités indiquées en jaune dans les
e  L’évacuation du lactosérum pages suivantes, ont fait I'objet d’'une fiche

présentant des points de vigilance lors de la
conception d’'une fromagerie, et des pistes
d’amélioration possibles dans les fromage-
ries existantes.

o L’emballage

° La vente
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LA GESTION DU —[ adapter la production a la vente ]
gestion des vaolumes de lait

VOLUME DE (vendre/acheter du lait )

PRODUCTION o _——{modlfler les prodmts]

/[995“0” de la fabncatlon] faire des stocks de report: caillé
\ congelé-fromages

X vendre/acheter des fromages a
gestion de la vente des fromages e
I'affineur

L’ORGANISATION /{recrutement- formation du personnel
DU TRAVAIL __—{deflnlr les plannlngs]

[ gestion du personnel j _[ assurer la cohérence travail/main

d'oeuvre/horaires

réceptionner le lait en provenance de ]
la salle de traite "\ transfert Iréception du lait

[réceptionner le lait acheté}/

pr—

[transvaser vers les bacs de caillage}-\ dépotage

[mettre du lait @ maturer

mise en attente

[stocker du lait au froid} LA PREPARATION
( refroidir le lait}- DU LAIT
\ mise a température adéquate

[préparer les ferments]_

[réchauffer le Iait}f‘ 77
I
J

[preparer le Iactoserum}

[doser la présure et les autres prodwts] i empresurage [
incorporer

-
mélanger [
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LE STOCKAGE DES
PRODUITS NECESSAIRES
A LA FABRICATION

au froid

[ stocker la présure ]—

[stocker le sel

[socker les epices

[enlever du lactosérum en surface ]\

[pré-égoutter sur toile
[ pré-égoutter préparation du caillé

[pré-égoutter en moule}

S

[homogéné iser

[mettre du caillé en attente]

congeler

[mouler en moule individuel]

[mouler sur multimoule avec répartiteur]\
[mouler en blocmoules] moulage

report du caillé

[mouler sur plaque : les bouchons]
[ mouler le SMT

LA FABRICATION

[retourner des moules]— . .
retournemen
[retourner des blocsmoules]’—[;\& DES FROMAGES
lisser la surface -
d'un fromage non

retourné en
moule

[recalibrer au démoulage (SMT)

calibrage

démoulage

[recalibrer en moule individuel (SSC)
[démouler des moules individuels

[démouler des blocsmoules]

[saler dans la masse

e

[saler en surface

[mettre des fromages a égoutter]

egouttage/séchage

[ mettre des fromages a sécher

—

[enlever les stores/le papier buvard
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[rentrer des fromages au héloir]—

[ sortir des fromages ]7

[retourner les grilles complétes
[retourner les fromages un par un]

suivi de I'affinage

transfert des fromages

L’AFFINAGE

[ regrouper-resseirrer

[déplacer des piles /des claies]

surveiller

[ intervenir sur accident

surveillance

()

analyses comptabiliser]

noter des résultats d'analyse]

SUIVI DE LA
PRODUCTION

- — enregister des données]

enregistrement

enregistrer des paramétres]

noter des événements]

partager des infos- des consignes]

’[étiquettage ]

suivi des lots ]

tracabilité
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se laver les mains en entrant dans la
fromagerie

m se laver les mains avant de servir un
client

se laver les mains entre 2 activités en
fromagerie

transférer vers la salle de fabrication]

[tranférer le matériel ]—[transférer de la fabrication au lavage ]

-_E[transférer du lavage au stockage]
laver le materiel de
transfert et de stockage du
lait
LE NETTOYAGE [Iaver les bacs de caillage]
LE LAVAGE
—[Ies moules individuels]

L’ENTRET'EN materiel de fromagfi ——[Iaver les moules]

N

Tremper /
Laver/ rincer

[Ies blocs-moules]

“[ laver les stores ]

7

laver les petits matériels : pipettes,
seringues, louches, seaux

Faire tremper -—| Faire tremper desm
certains matériel —{faire tremper des stores |

Rincer

Faire
sécher

|groupes de froid |

EVACUATION DU
LACTOSERUM

récupérer le lactosérum au
pré-égouttage, au moulage

évacuer hors de la fromagerie
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reception

[ décharge-ranger

Prélever des
fromages

approvisionner en emballage et ]
etiquettes

Préparation des commandes

Mettre en
caisses-sachets-rouleaux-sous vide...

stocker les commandes apres
préparation

definir les horaires]

3 la ferme accueillir les clients ]

- - encaisser /enregistrer les ventes ]
marchés et foires

LA VENTE

réception des
commandes-facturation-enregistrement

transférer des fromages a I'affineur]

L’EMBALLAGE

Chargement-déchargement transférer des colis & expédier - &

livrer

nettoyage des matériel de vente




Fiches réalisées dans le cadre du PEI FACILAFROM :

Faciliter le travail en fromagerie en s’appuyant sur une approche ergonomique (2018-2021)

Projet piloté par Karine Lazard

Conseillere spécialisée élevage caprin et Ergonome—Chambre d’Agriculture du Cher

Contact : Morgane DUMONT - morgane.dumont@cher.chambagri.fr

Conseillére spécialisée en transformation laitiere
Service régional Produits Laitiers

Chambre d'agriculture du Cher

2701, route d'Orléans

18230 Saint-Doulchard

Tél.: 0248230475

Mobile : 06 17 34 62 54
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